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Carpaccio vom Rind

mit Rucola - Pesto, gehobeltem Parmesan und Pinienkernen
dazu getoastetes Ciabatta

Burrata

italienischer Edelmozzarella
auf marinierten Tomaten mit Rucola
dazu getoastetes Ciabatta

Schafskdse im Speckmantel

auf grinem Salat

Zur Informationen tber enthaltene Allergene in unseren Speisen,

wenden Sie sich bitte an einen unserer Mitarbeiter.

€13,90

€11,90

11,90




Augpen

Hausgemachte krdftige Rinderbouillon €5,90

mit Frittaten oder Leberknodel

Kiurbis-Orangen-Ingwersuppe €5,90
mit gerdsteten Kurbiskernen
und Sahnehaubchen verfeinert

Zur Informationen tber enthaltene Allergene in unseren Speisen,

wenden Sie sich bitte an einen unserer Mitarbeiter.




Wiener Schnitzel
vom Schwein oder von der Pute
goldbraun gebacken,
mit Pommes frites
und Preiselbeeren

Cordon bleu
vom Schwein oder von der Pute
mit Petersilienkartoffeln
und Preiselbeeren

1/2 Backhendl
(Hendl Titz).
frisch, zart und knusprig gebacken

silllmer s
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Schwein € 13,90
Pute € 13,90
Huhn € 15,90

€15,90

€11,90

Grillteller € 18,90

feine Stlicke vom Schwein
und von der Pute
mit Pommes frites
und buntem Gemdse

Knuspersalat € 1450

groBer bunter Salatteller
mit knusprig gebackenen Huhnerbruststreifen
und steirischem Kurbiskernol der
Familie Rosenberger

Zur Informationen tber enthaltene Allergene in unseren Speisen,

wenden Sie sich bitte an einen unserer Mitarbeiter.




Apesialititen des Hambes
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Schweinsmedaillons €22,90

im Speckmantel

auf Pfeffersauce

dazu Kroketten und Babykarotten

Beiriedschnitte vom Angusrind € *>°

mit Krauterbutter

dazu Potato Wedges und Brokkoli - R6schen

Hiihnerbriistchen € 18.90

im Speckmantel gegrillt
mit Krauterfrischkase gefillt
in WeilBweinsauce
dazu Gnocchi und Grillgemuse
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Forellenfilet-Stiicke
gebacken in der Kurbiskernpanier
auf buntem Salaten

Knusprige Garnelen
im Erddpfelmantel

frisch, zart und knusprig gebacken
mit Chili-Dip und griinem Salar

Eierschwammerlgulasch

mit flaumigen Knodel

Vegan

mit Salzkartoffeln

Zur Informationen Uber enthaltene Allergene in unseren Speisen,

wenden Sie sich bitte an einen unserer Mitarbeiter.

€ 18,90

€ 14,90

€ 15,90
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Saiblingsfilet vom Schrocker gegrillt <1890 Duett vom Schafskdse — €149

auf cremigem Knoblauch-Vanillerisotto Schaf.skése in der I?Urb|skruste
und frittierten Cherrytomaten und Spinat -Schafskase } Roulade
auf grinem Salat und Preiselbeeren

Calamari gegrillt €1890  Hausgemachte Gemiiselaibchen €140

mit Knoblauchbutter mit Krauterdip und bunter Salatgarnitur
und getoastetem Ciabatta

Fischplatte fiir 2 €39,90 CU@g]OM’I

gebackenes Zanderfilet in der Kirbispanier,
gegrilltes Saiblilngsfilet, Calamari vom Rost,

‘ oo [
knusprige Garnelen im Erdapfelmantel, Allmer's FTUhhngSTOnen € 14,90
Chilidip, getoastetes Ciabatta gefillt mit steirisch-asiatischem Gemuse
dazu gegrilltes GemuUse und Petersilienkartoffeln dazu veganer Sweet-Chili-Dip

und einen kleinen griinen Salat

Zur Informationen tber enthaltene Allergene in unseren Speisen,

wenden Sie sich bitte an einen unserer Mitarbeiter.




Aiife Versuchungen

Weizer Apfelknddel

im Zimt - Zucker - Mantel
an Vanilleeis, Preiselbeeren
und Schlagobers fein garniert

Schokoladensoufflé
Flaumiges Schokoladentdrtchen
an Vanilleeis, Schokoladensauce und
Schlagobers fein garniert

Mango-Kokosparfait wegani

garniert mit frischen Friichten

Topfenstrudel

,frisch aus dem Ofen”
serviert an warmer Vanillesauce
mit frischen Frichten fein garniert

€7,90

€7,90

€7,90

€7,90

Zur Informationen tber enthaltene Allergene in unseren Speisen,

wenden Sie sich bitte an einen unserer Mitarbeiter.

Dessert Variation €9,20

Raffaello-Tiramisu auf Himbeeren

Karbiskern-Soufflé mit Nougatsauce
Brombeer-Heidelbeer-Parfait

Schwarzwalder-Kirsch-Mousse im Glas
mit Amarenakirsche

Heif3e Liebe €7.80
kostliches Vanille-Eis
mit warmen Himbeeren
und Schlagobers fein garniert

Eiskaffee €7,80
kostliches Vanille-Eis
mit warmen Kaffee
und Schlagobers fein garniert
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Williams-, Hirschbirne-, Steirischer Apfel-,

Zwetschkenbrand, Larcherl, Zirbe,
Himbeer- oder Weichsellikor

Gebrannt vom Seniorchef des Hauses

2cl€3,90




