Yorspeisen

Carpaccio vom Hirsch
mit Rucola - Pesto, gehobeltem Parmesan und Pinienkernen
dazu getoastetes Ciabatta

Rehschnitzel

in der Kirbiskruste auf Vogerlsalat

Knusprige Garnelen im Erddpfelmantel
mit Chilidip und griinem Blattsalat
frisch, zart und knusprig gebacken

(ﬁem‘{ﬁen dw eine b zeit
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Hausgemachte krdftige Rinderbouillon

mit Frittaten oder Leberknodel

Apfel-Curry-Cremesuppe

mit Sahnehaubchen und gedrehter Zimtstange

Maroni - Schaumsuppe
mit Sahnehdubchen
und Brotchips

Wir sehen unseren Beruf
als Berufung und, freven uns,
die bei: uns verwishinen
zw diirfen !




Sltmer s Klassiker

Wiener Schnitzel
vom Schwein
goldbraun gebacken,
mit Pommes frites
und Preiselbeeren

Cordon bleu

vom Schwein
mit Petersilienkartoffeln
und Preiselbeeren

1/2 Backhendl
(Hendl Titz).
frisch, zart und knusprig gebacken

Grillteller

feine Stiicke vom Schwein und von der Pute
mit Pommes frites und buntem Gemuse

Knuspersalat
groBer bunter Salatteller
mit knusprig gebackenen Huhnerbruststreifen
und steirischem Kirbiskerndl der Fam. Rosenberger

Hein Genuss ist; voriibergehend, denn der Gindruck,
den er zuriickliingt, ist Heibend.

SJohann Wollgang von oﬁo&tﬁex




Apezialitiiten des Houses

Schweinsmedaillons
Zarte Medaillons vom Premiumschwein,
an Pfeffersauce
dazu Kroketten und Gemuse

Hirschbraten
mit Schwarzwalder - Kirsch - Sauce,
Williams Potatoes und Apfelrotkraut

Wiener Zwiebelrostbraten
geschmorter Rostbraten in feiner Zwiebelsauce
mit flaumigen Serviettenknddeln

Pfeffersteak (250 g)

Rinderfilet an Pfeffersauce
mit gebackenen Speckbohnen und Potato Wedges

Hirschkalbsteak

mit Campari - Orangensauce
Duchessekartoffel und Apfelrotkraut

Wildschweinsteak

an Rosmarinsafterl
mit Maroni - Knddel und Apfelrotkraut

Wildererqulasch

mit Serviettenknodel




Srische Sische

Fischplatte fiir 2
gebackenes Zanderfilet in der Kirbispanier,
gegrilltes Forellenfilet, Calamari vom Rost,

knusprige Garnelen in Erdapfelmantel,

Chilidip, getoastetes Ciabatta

dazu gegrilltes Gemise und Petersilienkartoffeln

Saiblingsfilet
gegrillt mit Knoblauch - Vanillerisotto
und frittierten Cherry - Tomaten

Qﬂegetarwcﬁ

Duett vom Schafskdse
Schafskase in der Klrbiskruste und Spinat -.Schafskase - Roulade
mit Preiselbeeren und griinem Salat garniert

Hausgemachte Gemiiselaibchen

mit Krauterdip und bunter Salatgarnitur

Gsven ibt ein Bediirfnis,
Genigfen ist eine FHunst.

lo Rochofoucautt




Aife Versuchungen

Weizer Apfelknodel

im Zimt - Zucker - Mantel
an Vanilleeis, Preiselbeeren
und Schlagobers fein garniert

Schokoladensoufflé
Flaumiges Schokoladentértchen
an Vanilleeis, Schokoladensauce und
Schlagobers fein garniert

Topfenstrudel
.frisch aus dem Ofen”
serviert an warmer Vanillesauce
mit frischen Frichten fein garniert

Eispalatschinken

an Vanilleeis, Schokoladensauce
und Schlagobers fein garniert

Kastanienreis

mit Vanilleeis, Schokosauce
und Schlagobers fein garniert




