Yorspeisen

Carpaccio vom Rind
mit Rucola - Pesto, gehobeltem Parmesan und Pinienkernen
dazu getoastetes Ciabatta

Knusprige Garnelen im Erddpfelmantel
mit Chilidip und grinem Blattsalat
frisch, zart und knusprig gebacken

Marchfelder Spargelsalat
mit weilBem und griinem Spargel,
Mozzarella und Cherrytomaten
dazu gebratene Hihnerbruststreifen

‘yem‘{ﬁen dw eine b zeit
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uppen

Hausgemachte krdftige Rinderbouillon

mit Frittaten oder Leberknodel

Kiirbis-Orangen-Ingwersuppe
mit gerdsteten Kurbiskernen

und Sahnehaubchen verfeinert

Marchefelder Spargelcremesuppe
mit gebackenen Spargelpofesen
und Sahnehdubchen

Wir sehen unseren Beruf
als Berufung und, freven uns,
die bei: uns verwishinen
zw diirfen !




Sltmer s Klassiker

Wiener Schnitzel
vom Schwein oder von der Pute
goldbraun gebacken,
mit Pommes frites
und Preiselbeeren

Cordon bleu
vom Schwein oder von der Pute
mit Petersilienkartoffeln
und Preiselbeeren

1/2 Backhendl
(Hendl Titz).
frisch, zart und knusprig gebacken

Grillteller

feine Stiicke vom Schwein und von der Pute
mit Pommes frites und buntem Gemuse

Knuspersalat
groBer bunter Salatteller
mit knusprig gebackenen Huhnerbruststreifen
und steirischem Kirbiskerndl der Fam. Rosenberger

Hein Genuss ist; voriibergehend, denn der Gindruck,
den er zuriickliingt, ist Heibend.

SJohann Wollgang von oﬁo&tﬁex




Apezialititen des Houses

Schweinsmedaillons
Zarte Medaillons vom Premiumschwein,
an Pfeffersauce
dazu Kroketten und Spargelgemiise

Rinderfiletspitzen ,Stroganoff”
mit wirziger Champignon-Pfeffersauce,
Duchessekartoffeln und buntem Gemdse

Wiener Zwiebelrostbraten
geschmorter Rostbraten in feiner Zwiebelsauce
mit flaumigen Serviettenknddeln

Pfeffersteak (250 g)

Rinderfilet an Pfeffersauce
mit gebackenen Speckbohnen und Potato Wedges

SFrrischer Warcﬁfefder é/mrge/

gratiniert

mit Schiknken und Kase
dazu Petersilienkartoffeln

gebacken
mit Sauce Tartar
und kleinem gemischten Salat




SFrivche Fipche

Fischplatte fur 2
gebackenes Zanderfilet in der Kirbispanier,
gegrilltes Forellenfilet, Calamari vom Rost,

knusprige Garnelen in Erdapfelmantel,

Chilidip, getoastetes Ciabatta

dazu gegrilltes Gemise und Petersilienkartoffeln

Saiblingsfilet
gegrillt mit Knoblauch - Vanillerisotto
und frittierten Cherry - Tomaten

In Knoblauchbutter gegrillte Calamari

mit getoastetem Ciabatta

Vegetarisch

Allmer‘s Friihlingsrollen
geflllt mit steirischem und asiatischem Gemuse
dazu Soja-Krauterdip

Hausgemachte Gemiiselaibchen

gél{ﬂ aub der Kiiche:

Calamari gegrillt
Mit Knoblauchbutter und getoasteten Ciabatta

Duett vom Schafskadse
Schafskase in Kirbiskernkruste und Spinat-Schafkase-Roulade
mit Preiselbeeren und griinem Salat




Aife Versuchungen

Weizer Apfelknaodel

im Zimt - Zucker - Mantel
an Vanilleeis, Preiselbeeren
und Schlagobers fein garniert

Schokoladensoufflé

Flaumiges Schokoladentdrtchen
an Vanilleeis, Schokoladensauce und
Schlagobers fein garniert

Mango-Kokos-Parfait

mit frischen Frichten garniert

Topfenstrudel
,frisch aus dem Ofen”
serviert an warmer Vanillesauce
mit frischen Frichten fein garniert

Eispalatschinken

an Vanilleeis, Schokoladensauce
und Schlagobers fein garniert

Eiskaffee

mit Vanilleeis
und Schlagobers fein garniert

Erdbeerbecher

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis
und Schlagobers fein garniert




